Heute empfehlen wir
Danes vam priporocamo

GASTHAUS-GOSTISCE-TRATTORIA
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Welcome - Benvenuti

Our menu is also available in English.

Please scan the corresponding QR code — we wish you
a pleasant dining experience!

Il nostro menii é disponibile anche in italiano.

Scansionate il QR code corrispondente - vi auguriamo una
piacevole esperienza culinaria!

B




Willkommen - Dobrodosli

Wir freuen uns sehr, Sie willkommen heifSen zu diirfen. Unser Haus
hat schon eine langjdhrige Tradition und ist fiir seine Kirntner und
Rosentaler Kiiche sowie den dazugehorigen edlen Tropfen bekannt.
Mit grofSer Aufmerksambkeit und Sorgfalt werden wir uns bemiihen,
Ihnen das Gefiihl zu vermitteln, mehr zu sein als nur unsere Gdste.

Veseli nas, da vas lahko pozdravimo v nasi hisi, po domace Miklavz.

Nasa hisa ima dolgoletno tradicijo in je znana po izvirnih roZanskih

in koroskih jedeh, ki so nasa posebnost. Imamo tudi bogato izbiro

pijac, ki vam bo dopolnila okus in ustvarila sprosceno pocutje.

Zelimo si, da nas bi zapustili zadovoljni in obogateni z novimi
dozivetji. Vedno nam boste dragoceni gostje.
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LN\ o2
»Ziinftiges” zur Jause

Gekochter milder Schinken garniert mit Kren und Hausbrot

Essigfleisch vom Kérntner Rind fein garniert mit Kiirbiskernol
Fam. Mikl / Bauernhof Gams

Belegtes Brot fein garniert

Schinken-Kise-Toast

LN\ 2L
Vorspeisen und Salate mit hausgemachter Apfelessig - Ol - Marinade

Kleine gemischte Salatschiissel
Salatschiissel mit Thunfisch
Salatschiissel mit Schafskise

Carnica-Salatschiissel mit frischen Blattsalaten
und Carnica-Honigdressing <&

Haus-Salatschiissel mit gekochtem Schinken, Zwiebel & Oliven
Emmentaler Kise gebacken mit Sauce Tartare

Portion Kiirbiskernol Fam. Weber / Selkach

o auf Vorbestellung:

Beef Tartare vom Kirntner Rind

2 \eo—2

Aus dem Suppentopf

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Hausbrot

Knoblauchcremesuppe mit gersteten WeifSbrotwiirfeln
und Sahnehiaubchen

Kriftige Rindssuppe mit Frittaten, Reis oder Backerbsen

N\ =0 dazu empfehlen wir:
Kdrntner Spezialititen Chardonnay, Weingut

Kisnudel nach Omas Art Vinum Virunum 0.751

Zweigelt, Weingut

Rosentaler Tafelspitz
Vinum Virunum 0,751

Kletzennudel nach

Tante Hermis Art Apfelmost, Fam. Spitzer 0,51

Apfelsaft, Fam. Lauritsch 0,251



Jagerschnitzel ,,Ogris-Spezial”




R\ oL

Hausmannskost - Schmankerln...
Kdsnudel nach Omas Art in Broselbutter mit griinem Salat
Fleischnudel nach Opas Art mit Grammerln und griinem Salat

Gemischter vegetarischer Nudelteller (Kés-, Spinat-, Tomaten-
Mozzarella-, Knoblauch-, Saisonnudel) ,,a Ia Ogris“ mit griinem Salat

Veganer Nudelteller ,,a la Ogris“ (Wok-Gemiise-, Chili con Tofu-
und Kéarntnernudel von der Norischen Nudelwerkstatt)
mit griinem Salat und feinem Olivenol

Rosentaler Tafelspitz vom Kirntner Rind mit Krauterkartofteln,
zartem Feingemiise und frisch geriebenem Kren

Kletzennudel (5 Stk.) nach Tante Hermis Art ‘
mit Carnica-Honigbutter und hausgemachtem Apfelmus &
NIV VNI 8
Fiir unsere ,,kleinen Freunde®
Micky Maus Teller - kleines Wiener Schnitzel mit Pommes frites
Peppa Wutz - ein Paar gegrillte Frankfurter mit Pommes frites
Biene Maja - zwei Stiick Kdsnudel in Broselbutter

Samuele - zwei Stiick ,,Pizza“-Tomaten-Mozzarellanudeln
(gefillte Teigtaschen) in Broselbutter

Pommes frites mit Ketchup
Rauberteller - Wir bringen dir gerne Teller und Besteck
und du raubst dir das Beste von Mama und Papa

L\ o2

Fiir den kleinen Hunger

Rosentaler Tafelspitz vom Kirntner Rind mit Kriuterkartofteln,
zartem Feingemiise und frisch geriebenem Kren

Truthahnschnitzel knusprig gebacken
mit Butterreis und Pfirsichschale

Fitnessteller - gemischter Salat mit gegrillten Putenstreifen
und Pfirsichschale

Gemiiseplatte mit Grillgemiise und Feingemiise,
Krauterkartoffeln und Spiegelei
(sehr gerne auch vegan!)



N\ oL
Aus der Pfanne
Wiener Schnitzel vom heimischen Schwein mit Pommes frites

Truthahnschnitzel knusprig gebacken mit Pommes frites
und Pfirsichschale

Jagerschnitzel ,,Ogris-Spezial” knusprig gebacken
mit Curry-Champignonsauce und Pommes frites

Cordon Bleu vom heimischen Schwein mit Pommes frites

Portion Preiselbeeren

AN\ —2L
Spezialitidten vom Grill...

Grillplatte ,,Ogris“ fiir 2 Personen
gemischte Fleischsorten vom Grill,
mit Pommes frites und zartem Feingemiise

»Ogris“-Filetsteak (200 g) vom Kiarntner Rind in pikanter Pfefter-
Cognacsauce, mit Pommes frites und zartem Feingemiise

Grillteller ,,Ogris“ mit Pommes frites und zartem Feingemiise

Medaillons vom heimischen Schwein in pikanter Pfeffersauce,
mit Butterreis und zartem Feingemiise

»Ogris“-Filetspiefd vom heimischen Schwein mit
Pommes frites, fein garniert

Pleskavica in pikanter Zwiebelsauce, mit Krauterkartoffeln

Carnica-Honigbratwurst (Fleischerei Markowitz, Ferlach)
mit Krauterkartoffeln und Krautsalat %

L\
Frische Fische [ Fischzucht Andreas Hofer Feld am See

Rosentaler Forellenfilet in Portwein-Sahne-Sauce,
mit Krauterkartoffeln und zartem Feingemiise

Kirntna Laxn Seeforelle oder Bachsaibling
(je nach Angebot der Natur - fragen Sie unser Servicepersonal)
im Ganzen gegrillt mit zerlassener Butter und Krauterkartoffeln

Schollenfilet gebacken mit
Kriauterkartoffel und
Sauce Tartare

de




NIV VNI 8
Knuspriges auf Vorbestellung

% Brat- oder Backhuhn mit Butterreis oder Krauterkartoffeln

de

Schweinshaxe gebraten mit
Kréauterkartoffeln und Sauerkraut

Kalbsstelze gebraten mit Butterreis
und zartem Feingemiise

LN\ o2
Fiir den siifSfen Gaumen... <

Kletzennudel nach Tante Hermis Art mit Carnica-Honigbutter
und hausgemachtem Apfelmus | Sehr gerne auch nur 2 oder 3 Stiick!

Palatschinken mit Marillenmarmelade, 2 Stiick
Eispalatschinken mit Vanilleeis und Schokolade, 2 Stiick
Mohr im Hemd mit Vanilleeis, Schlagobers und Schokolade
Indianerkrapfen

Prekmurska Gibanica - das Schichtwunder aus Slowenien

Hausgemachte Torten a la Lissi
(Schokoladen-Torte, Blittertorte) &

Carnica-Honig-Kaiserschmarren mit hausgemachtem Apfelmus &

2 \eo—2

Slowenische Spezialititen  ©o dazu edle slowenische Tropfen:

Cremeschnitte aus Bled Cvicek, druz. Zajc, Dolenjska 1,01
Gibanica - das Schichtwunder Cabernet Sauvignon,
aus Slowenien KlenArt, Istrien 0,751

Malvazija, Prelac, Istrien 0,751




Erlesene Wirtshauskultur

Langjihrige Erfahrung und die traditionelle Zubereitung unserer
Speisen sind unser Reichtum, mit dem wir ihre Erwartungen
erfiillen mochten. Deshalb bedienen wir uns heimischer Produkte,
die mit viel Liebe produziert und weiterverarbeitet werden. Die
Zusammenarbeit mit der Carnica Region Rosental, der Wirts-
hauskultur und dem Rosentaler Reigen ermaoglicht uns noch eine
grofSere Auswahl dieser Kostlichkeiten und tragt zusdtzlich zur
Forderung der heimischen Landwirtschaft bei.

Genuss Wirt AMA Kérntner

GENUSS KARNTEN WIRTS

[
KARNTEN REGION

ﬁ GASTRONOMIE B _I",E"- KULTUR




Izbrani primeri gostilniske kulture

Dovolite nam ,da vam ponudimo izbor iz nase kuhinje.
Dolgoletne izkusnje in izvirni tradicionalni nacin priprave
hrane so nase bogastvo, s katerim zelimo zadovoljiti vasemu
pricakovanju. Zivila, iz katerih pripravljamo jedi, so domacega
porekla, negovana z ljubeznijo pridnih rok pridelovalcev in Zivino-
rejcev iz nasega okolja. V nijh se zrcali sveZina zdravega gorskega
okolja, obsijanega z alpskim soncem. To nam uspeva zagotoviti
v sodelovanju v gostinjskem zdruzenju Carnica, s
Kirntner Wirtshauskultur in Rosentaler Reigen.

Pri nas lahko kupite tudi karto za ribolov na Dravi. Po vasi Zelji
pa vam ujete ribe tudi pripravimo v nasi kuhinji.

Genuss Wirt AMA

i ) GENUSS WIRTS
1€ KARNTE ™ HAUS
KARNTEX REGION @  KULTUR

ﬁ GASTROMOMIE
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»Po domace” za malico...
Kuhana $unka garnirana, s hrenom in kruhom

Koroska govedina v kisu in olju z ¢ebulo garnirana,
s kruhom in bu¢nem oljem

Oblozen kruh z dobrim doma¢im kruhom

Toast s Sunko in sirom

L\ o2

Predjedi in solate
Mala mesana solatna skleda
Solatna skleda s tunino
Solatna skleda z ov¢jim sirom
Listnate solate z Carnica-medenem prelivom &
Domaca solatna skleda s $unko, ¢ebulo in olivami
Ocvrt sir s tatarsko omako

Porcija bu¢nega olja

‘& po vnaprejsnem narocilu:

Beef Tartare od Koroskega goveda 10dag / 15dag

NSV VNN

Juhe
Domaca golazeva juha z domacim kruhom
Cesnova juha z zape¢enimi kruhovimi drobci

Goveja juha s fritati, rizem ali ju$nimi kroglicami.

N0 <0 k temu priporoéamo:

Koroske specialitete: Chardonnay, Weingut

Domaci sirovi krapi Vinum Virunum 0,751

Zweigelt, Weingut

Rozanska kuhana govedina . ,
Vinum Virunum 0,751

Kvoc¢ni krapi .
Apfelmost, Fam. Spitzer 0,51

Jaboléni sok, Fam. Lauritsch 0,251

/ﬂ-«\/
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Dobrote iz domace kuhinje
Koroski sirovi krapi z zeleno solato
Mesni krapi z ocvirki in zeleno solato
Mesana vegetarijanska plo$ca krapov ,Miklavz“ z zeleno solato
Veganski kroznik krapov ,,Miklavz® z zeleno solato

Rozanska kuhana govedina s slanim krompirjem
in z zelenjavno prilogo

Kvo¢ni krapi v Carnica-medenem maslu z jabol¢no ¢ezano RS

M\ oL

Za nase male prijatelje
Miki-Miskin-kroznik - mali dunajski zrezek s pomfrijem
Peppa Wutz - hrenovke na zaru s pomfrijem
Cebela Maja - dva kosa korogke sirove §truklje

Samuele - dva kosa ,,pizza“ krape z nadevom iz
paradiznika in mocarele

Pomfrit s ketchupom

»Roparjev kroznik®“- Mi ti prinesemo prazen kroznik,
ti pa ukrades$ najboljse od mame in ate

L\ o
Ce niste prevec lacni

Rozanska kuhana govedina s slanim krompirjem,
zelenjavno prilogo in s hrenom

Puranov zrezek ocvrt, z rizem in breskvo
Fitness kroznik s puranovim mesom

Zelenjavna plosca s krompirjem in jajcem na oko

NE Y2 VN N

Slovenske specialitete: =0 k tem pa Zlahtne slovenske kapljice:
Kremna rezina z Bleda Cvicek, druz. Zajc, Dolenjska 1,01
Prekmurska Gibanica Cabernet Sauvignon,

KlenArt, Istrien 0,751
Malvaczija, Prelac, Istrien 0,751



N\ oL

Jedi po narocilu
Dunajski zrezek (svinjsko meso) s pomfrijem
Puranov zrezek ocvrt, s pomfrijem in breskvo

Lovski zrezek ,,po Miklavzevo“ ocvrt,
v curryjevi omaki, s $ampinjoni in pomfrijem

Cordon Bleu (svinjsko meso) s pomfrijem

Porcija brusnic

L\ o2
Specialitete na Zaru

»Miklavzeva“ domaca plosca za 2 osebi
z me$anim mesom na Zaru, pomfrijem in zelenjavno prilogo

»Miklavzev® steak
v pikantni konjakovi omaki, s pomfrijem in zelenjavno prilogo

»MiklavZevo“ mesano meso na zaru s pomfrijem in zelenjavno prilogo
Svinjski medaljon v poprovi omaki, z rizem in zelenjavno prilogo
»Miklavzevo“ nabodalo s pomfrijem, fino garnirano

Pleskavica v pikantni omaki, s slanim krompirjem

Pecenica ,Carnica” s krompirjem in zeljnata solata

N\ o2
Sveze ribe iz domacih voda

Filet rozanske postrvi v vinski omaki,
s krompirjem in zelenjavno prilogo

Koroska potoc¢na postrv ali Zlatoscica
(odvisno od tega, kaj ponuja narava) s slanim krompirjem

Filet morske plo$ce ocvrt
s slanim krompirjem in tatarsko omako




LN\ oL

»Krhke stvari® po vnaprejsnjem narocilu...
12 PiScanec, ocvrt ali na Zaru z rizem ali krompirjem
Svinjska kraca pecena, s krompirjem in zeljem

Telecja kraca pecena, z rizem in zelenjavo

M\ o2
Za sladokusce
Kvo¢ni krapi v Carnica-medenem maslu z jaboléno ¢ezano &
Palacinke z mareli¢cno marmelado - 2 komada
Ledene palacinke z ledom in toplo ¢okolado - 2 komada
Kolac v srajci s sladoledom, smetano in ¢okolado
Krap ,,Indijanec
Prekmurska Gibanica

Domace torte %

Cesarski prazenec ,,Smorn“ z jabol¢no ¢ezano %*3
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Als Kirntner Genuss Wirt bauen wir auf das ,,Qualitdits- und Herkunftssicherungssystem*
der AMA-Marketing ,Genuss Region Osterreich® auf und bekennen und verpflichten uns, in unserer
Kiiche besonderen Wert auf Genussland Kérnten Produkte und dsterreichische Spezialititen zu legen.

Hohe Qualitit und transparente Herkunft der Produkte sind bei uns oberstes Gebot.
Folgende regionale Produkte werden fiir die Zubereitung unserer Gerichte verwendet:

Za uporabo proizvodov iz bliznjih regij oziroma iz Avstrije smo prejeli kakovostni
znak gostinjstva v Avstriji ,AMA Genuss Region & Genuss Wirt Kdrnten®,

Siamo stati premiati con il marchio di qualita

»AMA Genuss Region & Genuss Wirt Kirnten® per lutilizzo di prodotti locali o austriaci.

aus Osterreich von Fa. Frierss,

Schwein Fa. Metro Klagenfurt, Fa. Karnerta Klagenfurt und
von regionalen Produzenten
Rind aus Kdrnten von Fa. Frierss und Fa. Karnerta Klagenfurt
Huhn aus Kirnten / Osterreich von Fa. Wech iiber Metro Klagefurt

Milch, Butter, Joghurt,

Sauerrahm, aus Kdrnten von Karntnermilch / Spittal an der Drau
Schlagobers
Topfen aus Kérnten / Sonnenalm Klein St. Paul
Kise aus Kirnten / Osterreich z.B. Kirntnermilch, Berglandmilch
Eier aus Kérnten vom Eierring Herzogstuhl / Magdalensberg
Ei aus Kdrnten von Krappfelder Eis vom Bauernhof Fam. Pobaschnig /
is
Kappel am Krappfeld
Erdapfel aus Kérnten von der Fam. Kernjak / St.Egyden

Saisonales Obst
und Gemdiise

aus Kirnten / Osterreich von regionalen Produzenten
z.B. Fam Weber / Selkach, Vitalgarten Binder / Klagenfurt

Stilwasserfisch aus Kdrnten vom Andreas Hofer / Feld am See
) aus Kérnten iiber die Wildverwertungsgemeinschaft
wild
Supanz & Weber Ludmannsdorf
Maisgriefd aus Kérnten vom Biohof Tomic / Eberndorf und
(Polenta) Tomanhof Fam. Sturm / Zinsdorf
Kiirbiskernol aus Kdrnten von Fam. Mikl / Bauernhof Gams
Honig aus Kdrnten von regionalen Produzenten
Apfelsaft,
preisa aus Kdrnten z.B. Fam. Lauritsch / St. Egyden,
Apfelmost und

div. Spirituosen

‘Wein aus Karnten

Fam. Spitzer / Ludmannsdorf, Fam. Weber / Selkach

Fam. Candussi - Vinum Virunum / St. Veit an der Glan
Weingut TrippelGUT in Feldkirchen



OGRIS MIKLAVZ

Kulinarischer Kalender
2" N\eo—2 Januar / Februar 2—oco” 2~

Betriebsurlaub - Wir génnen uns eine kleine Pause und ha-

ben von Ende Jdnner bis Ende Februar geschlossen. Ab Mirz

freuen wir uns, Sie wieder bei uns begriifSen und kulinarisch
verwohnen zu diirfen.

\—’Q/\(}Q—JL Marz "LG@/\SL/
Auch Kostliches in der Fastenzeit — Fischspezialititen

Auch in der Fastenzeit servieren wir Ihnen feine Fischspeziali-
titen - frisch zubereitet, leicht und voller Geschmack.

Osterspezialititen u. a. Osterlamm

Zu Ostern erwarten Sie besondere Festtagsgerichte,
darunter unser beliebtes Osterlamm.

Spargelzeit - Der Friihling bringt frischen Spargel auf den
Teller - klassisch und kreativ interpretiert.

2 N\o—L Mai/ Juni 2 oM\
Spargelzeit — Nutzen Sie die Saison und geniefSen
Sie unsere vielfiltigen Spargelgerichte.

Gerne begleiten wir auch besondere Anlisse wie Hochzeiten,
Firmungen und Erstkommunionen mit festlichen Kostlichkeiten.

N0 Juli / August L—co”
Unsere Hausgdste sind herzlich willkommen
Sommergenuss im Gasthaus — entspannt, regional und herzlich.

Calamari vom Grill - Jeden Donnerstag ab 18:00 Uhr
servieren wir frische Calamari vom Grill.

Feiern Sie mit uns den Jahreskirchtag - mit traditionellen
Gerichten und echter Kirchtagsstimmung.

L Neo— September 2—co”

Regionale Fischgerichte aus heimischen Gewdssern —
frisch, ehrlich und fein zubereitet.

" Noo—2 Oktober / November -2—co” &~
Martinigansl - Wildwochen

Freuen Sie sich auf unser klassisches Martinigansl
sowie auf feine Wildspezialititen aus der Region.

Siiffe Weihnachtszeit - Hausbdckerei

GeniefSen Sie die Adventzeit mit unseren hausgemachten
Weihnachtsleckereien.

Weihnachtsfeiern — Fiir Ihre Weihnachtsfeier schaffen
wir gerne den passenden kulinarischen Rahmen.
Schlachtzeit - Traditionelle Spezialititen fiir alle, die herzhafte
Kiiche schdtzen - bodenstdndig und voller Geschmack.

Wir freuen uns darauf, Sie das ganze Jahr iiber mit
saisonalen Spezialititen und festlichen Kostlichkeiten
zu begeistern und kulinarisch zu verwéhnen.



Kulinaricni koledar

" Noo—2 januar / februar 2—oco” &~
Pocitnice - Privoscimo si krajsi oddih in bomo od konca
januarja do konca februarja zaprti. Od marca naprej

se veselimo, da vas bomo spet lahko pozdravili in
razvajali s kulinari¢nimi dobrotami.

Tudi v postnem casu okusne dobrote - ribje specialitete

Tudi v postnem Casu vam postrezemo z izvrstnimi ribjimi
specialitetami — sveZe pripravljenimi, lahkimi in polnimi okusa.

R Noo— april 2—oco” N\~
Velikonocne specialitete, med drugim velikonocni jagnjet
Za veliko no¢ vas cakajo posebne praznicne jedi, med njimi
tudi nas priljubljeni velikonocni jagnjet.
Cas spargljev - Pomlad prinasa sveze $parglje na kroznik -
klasi¢no in kreativno interpretirane.

2 Noo—2 maj/ Junij L—co” N
Cas spargljev — izkoristite sezono in uZivajte v
asih raznolikih belusevih jedeh.
Z veseljem spremljamo tudi posebne priloznosti, kot so
poroke, birme in prve obhajilne, s praznicnimi dobrotami.

U Noco—2- julij / avgust “2—co”
Nasi gosti so sr¢no dobrodosli
Poletno uzivanje v gostilni — sprosceno, regionalno in sréno.
Calamari z Zara - vsak Cetrtek od 18:00 vam

postrezemo sveZe lignje z Zara.

NIV VN & avgust RPN
Praznujte z nami letni cerkveni praznik - s tradicionalnimi
jedmi in pristnim prazni¢nim vzdusjem.

2 Noo—2 september 2—oco” N~
Regionalne ribje jedi iz domacih voda - sveZe,

pristno in izvrstno pripravijene.

" Neo—L oktober / november 4—co” N~
Martini gos - divjacinski tedni
Veselite se nase klasicne Martini gos in izvrstnih
divjacinskih specialitet iz regije.

L Noo— december 2—co” N~
Sladko bozicno obdobje - domaca pekarna
Uzivajte v adventnem casu z nasimi domacimi
bozicnimi dobrotami.
BoZicne zabave - Za vaso bozi¢no zabavo z veseljem
ustvarimo ustrezno kulinaricno okolje.
Cas zakola - Tradicionalne specialitete za vse, ki cenijo
okusno kuhinjo - domaca in polna okusa.

Veselimo se, da vas bomo lahko skozi vse leto navdusevali s
sezonskimi specialitetami in prazni¢nimi dobrotami ter vas

razvajali s kulinari¢nimi uzitki.




\—Q/\GO—JL
WeifSwein
Bela vina

Weiflburgunder,
Martin Stelzl, Gamlitz

Gelber Muskateller,
Heiderer-Mayer, Wagram

Griiner Veltliner,
Neustifter, Poysdorf

Chardonnay, Vinum Virunum,

St. Veit/Glan (Kirnten)

Gruner Veltliner,
Heiderer-Mayer, Wagram

Malvazija, Prelac,
Istrien SLO

NV VNS -}
Sekt - Peneca vina

Frizzante, Heiderer-Mayer
Wagram

ﬁed\t\ogris
0751
1/81

0,751

0751

0751

11
1/81

0,751

ﬁed\tiogris
0,751
1/81

LN\ —2

Rotwein
Rdeca vina

Zweigelt, Heiderer-Mayer
Wagram

Carnuntum Cuvée,
Markowitsch, Gottlesbrunn

Cabernet Sauvignon,
Vinjar KlenArt, Istrien SLO

Zweigelt, Vinum Virunum,
St. Veit/Glan (Kérnten)

Zweigelt, Martin Stelzl,

Cvicek, Druzina Zajc,
Dolenjska

Zweigelt Rosé,
Neustifter Poysdorf

ﬁed\twogris
0751
1/81

0,751
1/81

0,751

0,751

11
1/81

11
1/81

ﬁediuogris
0,751
1/81
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Aperitifs

Aperitivi

Aperol Frizz mit Wein
Aperol Frizz mit Frizzante
Martini

Campari Soda

Campari Orange
Frizzante Heiderer-Mayer

Averna Sour

N\ 2L

Bier vom Fass
Toceno pivo

Villacher Mérzen
Villacher Mérzen
Schleppe Hausbier
Schleppe Hausbier

\Q/\GQ_JL

Flaschenbier
Pivo v steklenici

Villacher Mirzen

Weihenstephaner WeifSbier
Alkoholfrei

Weihenstephaner WeifSbier
Villacher Freilich alkoholfrei
Hirter Morchel

1/81

031
051
031

051

051

051
051
051

031

LN\ o2

Schndpse
Acquaviti

Rosentaler Bauernschnaps
Wacholder

Slivowitz

Barack

Williamsbirne

NE-Va VN8
Likore/Bitters
Likerji/grencice
Kirschlikor
Marillenlikor

Gurktaler Alpenkréuter
Fernet Branca
Jagermeister

Underberg

2cl

2cl

2cl

2cl

2l

2l

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl



NIV VN O\ oo_

1 o e e
Limonaden Fruchtsifte ﬁ\a
Brezalkoholne pijace Sokovi =
Romerquelle Apfelsaft (Lauritsch St. Egyden) 0,251
Mineralwasser 0331 Orangensaft 0251
Fanta 0331 Marillensaft 0201
Zitronenlimonade / Erdbeersaft 0201
Schartner Bombe 0251

Johannisbeersaft 0201
Almdudler 0351

ACE - Multivitaminsaft 0201
Coca-Cola 0331

Mangosaft 0201
Schweppes Bitter-Lemon 02!
Schweppes Tonic-Water 021

NE Vo VNN

Jugendgetrinke

Za mladino

Apfelsaft - Soda 051

Mineral - Zitron 051

GASTHAUS-GOSTISCE-TRATTORIA

ﬁOGRIS

,MIKLAVZ*

»Es is besser zu geniefSen und
zu bereuen, als zu bereuen,
dass man nicht genossen hat.“

GIOVANNI BOCCACCIO

Like us on Facebook:

facebook.com/GasthausOgris Tradl tlon trl.ﬁ'

Like uson Insagran: Komfort - Ihr Zimmer

instagram.com/gasthaus.ogris .
s wartet auf Sie!

Pri nas spite kot na
oblaku, z razgledom na
Cudovite Karavanke.
Prijetno zatocisce za
pohodnike, kolesarje in
ljubitelje narave.




